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Przedmiotem recenzowanej dysertacii jest analiza ifandzkiej kultury kulinamej w okresie od
uzyskania przez Ilandig niepodiegtosci do czasu jej wstapienia do Unil Europejskiej. Giowna teza dysertacji
to wskazanie, 2e kraj ten, whrew powszechnie wyrazanym pogtadom, charakteryzuje sie bogatq tradycja
kulinamg, $citle zwigzang z tozsamodciq narodowg. Dla zweryfikowania postawione] tezy Autorka
postuzyta sig nastepujacymi hipotezami badawezymi: narodowa kultura kulinama jest wypadkows tradycil
kullnamych ,wyniesionych z domu® oraz tradycji przedstawianych w piémiennictwie z danego okresu (str.
17), jed2enie symbolicznie okreéla toZsamoéci religiine, kiasowe czy piclowe; jedzenie odzwierciedia
transformacje spoleczne, ekonomiczne oraz kulturowe zachodzace w zbiorowosci efnicznej. W celu
uzyskania odpowiedzi na przywolane kwestie mgr Marzena Keating zdecydowala sie na podjecie badan
obejmujacych zaréwno jakoSciowe analizy publikac)i (czasopisma dia kobiet, ksigzki kucharskie oraz
broszury kuliname), jak | anallzy poglebionych wywiadéw przeprowadzonych z mieszkaricaml wybranych
regionow Gaeltacht.

Rozprawa ma klarowng strukture. Zasadniczy trzon pracy stanowi szesé rozdziatow uktadajgcych
sig w logiczna i przekonujacg calos¢, pozwalajacq Autorce na przeprowadzenie wyczerpujacego naukowo
wywodu. We wstgpie do pracy mgr Keating definiuje stosowane w pracy terminy: kultura, jedzenie, kuchnia
| gastronomia (str. 18-22), oraz oferuje ,Taste of Chepters to Come”, zarysowujac ich giéwne zaloZenia.
Dwa rozdzialy teoretyczne stanowlg metodologiczny kontekst dia badah empirycznych. Nastepujace po
nich cztery rozdzialy probismowe przynoszq analizy materialu badawczego dokonywane zgodnie z
paradygmatami teorii ,antynomii smaku®, kidrej zaloenia Doktorantka przejela z pracy Alana Warde'a.
Przyjeta perspekiywa teoretyczna zdeterminoweta profil badali empirycznych koncentrujgcych sig wokot
kategorii: nowos¢, tradycja, wiedza kulinama, oszczednost, ekstrawagancis, zdrowie, wygoda, troska czy



innowacyjno$¢. Rozprawe zamyka podsumowanle, w kibrym Autorka zestawita konkluzie uzyskane z analiz
czastkowych, a tak?e - co niezwykle cenne | godne podkreslenia — wskazala nowe obszary badania
irlandzkiej kultury kulinamsj.

W rozdzlale plerwszym (Background fo the Research) Autorka zaprezentowala o teoretyczne
dysertacji, na kibre skladajq sig: charakierystyka kultury kulinemej Iriandii (zréZnicowana dieta, a nie
Jedzeniowy monolit oparty na ziemniakach), kolonialny kontekst historyczny, wplyw imigrantéw i bliskodci
Anglii na irlandzki profil kulinamy, uwarunkowania spoteczno-historyczne sytuaci kobiet w Irandil.
Niezwykle istotne dla dalszych rozwa2ari sg ustalsnia poczynione w drugiej czeéci tego rozdziatu, a
dotyczace kwestii jedzenia jako przedmiotu badafi naukowych (eksplikacja food studies jako dyscypliny
naukows]) ~ Doktorantka uwzglednia zardwno funkcjonalne, jak | strukturaine podejécie do zagadnien
zwigzanych z jedzeniem (Bronistaw Malinowski i Alfred Radcliffe-Brown, Claude Levi-Strauss i Mary
Douglas). Ponadto mgr Keating wskazuje na moziiwos¢ interpretacji wspomniefi w kontekscie problemu
jedzenla i zwigzanego z nim zagadnienia konstruowanla narodowo$cl oraz budowania i utrzymania
tozsamosci religijnych | piciowych, Kolejny fragment rozprawy to bogata w informacje synteza stanu badar
nad praktykami Zywieniowymi w kulturze ifandzkiej. Doskonala znajomo$é literatury przedmiotu pozwala
Autorce wypeini¢ luke w badaniach, kitre do te] pory przede wszystkim dotyczyly wielkiego glodu w Irandii
(1845-1850), a marginallzowaly tematyke dwudziestowiecznej kuttury kuliname] tego kraju. Ustelajgc
cezurg swoich badar na lata 1922-1973, Doktorantka wykazata sl intuicjq naukows, dzieki czemu Jej praca
wpisuje sig w zaznaczajgcy sie od 2005 roku trend zwigkszonego zainteresowania badaczy
dwudziestowieczng kulturg kulinamg Irandii. Konkludujac, omawiany rozdziat w sposéb naukowo
satysfakcjonujacy przygotowuje do lektury kolejnych czgéci pracy, a takze zrazumienia przy$wiecajacych
Autorce celow (str. 50-55).

Rozdzlat drugi (Research Methodology and Sources) przedstawia metodologiczne podstawy food
studies |ako brikolazu oraz fumaczy specyfike | kryteria doboru Zrodel. Autorka najplerw syntetycznie
opisuje wybrane do badaf empirycznych broszury kuliname oraz ksigzki kucharskie z roznych dekad
dwudziestego wieku, kitre — za Kenem Albalg - fraktuje jako dokumenty historyczne (str. 58). Nestepnie
przedstawia kryteria wyboru anaiizowanych czasopism (str. 63, 65) oraz ich krétka charakterystyke (str. 66—
70), by wreszcie przedstawi¢ procss przeprowadzania dwudziestu wywiaddw z mieszkaricaml regionu
Gaeltacht (rozmowy mialy miejsce w 2017 roku). Niezwykle wainym aspektem fego rozdzialu Jest
wskazanie przez Autorke mocnych i stabych strony jakoéciowej analizy wybranych srodet wedlug kategorii
zaproponowanych przez Alana Warde'a w obreble zasad kulinarnych wyborow i prefersncjl. Mgr Keating



zZwraca uwage na fakt, i artykuly w czasopismach oraz ksigzki kucharskie nie muszg byé wiarygodnym
Zrclem informacji historycznej (str. 77-78), a tak?e przedstawia ograniczenia wynikajace z barlery
lezykowe), kidra wykiuczyta Zrédta irandzkojgzyczne z prowadzonych badan (str. 79), oraz zwigzane z
koniecznosclg temporalnego zamknigcla projekiu badawczego (str. 80). Zgadzam sle z Autorkg, i2 wielkim
alutem ocenianej pracy jest przeprowadzenie badar reaktywnych (sprofllowane rozmowy z mieszkaricami
Gaeltacht) w celu konfrontacji wynikéw wywledéw z piémiennictwem o tej tematyce oraz z liferaturg
przedmiotu.

Trzecl 2 kolsi rozdzisl, a pierwszy sirice problemowy (Omnivore's Paradox: Between Novelly and
Tradltion), przynosi analize necfilii i necfobll Zywieniowych zaprezentowanych przez oméwienie kwestil
obecnoéci ziemniakéw i makaronu w kuchni idandzkiej. Co ciekawe Autorka uwzglednia w prowadzonych
rozwazaniach pojawlenie sig w latach 50. XX wieku makaronu zapiskanego z sosem serowym (tak
zwanago ,macaronl and cheese”), pizzy, risotta (str. 91) oraz zmiang stosunku do spozywanla podrobow
(str. 103-106) | owocow morza (str. 109110, 116). Dychotomie tego co regionalne | narodowe Doktorantka
przedstawita dzieki pordwnaniu funkcjonowania w kulturze irlandzkiej dwdch potraw: ,Dublin Coddle” oraz
guleszu ifandzkiego (.irish Stew”; sir. 93-100). Ostatnia czedé rozdzialu dotyczy znaczenia tradycyjnego
domowego chieba (home-made bread) | wiejskiego masta (farmhouse butter) oraz nowych zastosowan
powszechnie znanych produktdw, takich jak maélanka czy owsianka (str. 117-129).

Cazwarly rozdziaf (Fasting and Feasting: Religlous Significance of Food) dotyczy religiinego aspekiu
spazywania posilkow, zarbwno w kontekécie poszczenia, jak i $wictowanla. Autorka zwraca uwage na
potrawy zakazane (produkty migsne; str. 133-134) i dozwolone w trakcie postu (ryby, smaZone jaja,
Ziemniaki; str. 138) oraz na kuliname celebrowanie Dnia éw. Patryka, Wislkanocy, Bo2ego Narodzenia,
walentynek czy okazjonalnych wesel i rodzinnych uroczystoci. Mgr Keating przedstawia repertuar potraw
spozywanych w trakcle $wigt, omawia rbwniez takie dania Swigteczne, jak: ,Christmas pudding”, potrawy z
indyka czy nowinki z kuchni $wiata rekiamowanych w czasopismach (151—158). Tiumaczy, diaczego ,mince
pies” oraz ,Christmas cake" nie zyskaly w Irlandii populamosci.

Rozdziat platy (Waste Nof, Want Nof) to rekonstrukcja strategii retorycznych stosowanych przez
autorow tokstow kulinamych w celu perswazyjnego wplywania na odbiorcw. Autorka pokazuje, w jaki
8poséb w latach 1922-1973 przekonywano Inandczykéw do ekonomicznego prowadzenia domw przez
sigganie po figury odwolujace si¢ do pola semantycznego wojny, walki, zmagan militamych. Autorka
dysertacji poswigca sporo miejsca zrekonstruowaniu strategil czasopism, ktbre sugerowaly spoywanie
podrobow, radzity, jak redukowat koszty prowadzenia domu (cszczedzanle dzieki przygotowywaniu daf z



nadzleniem lub wyrobw z makl, ograniczanie stosowania reglamentowanego cukru, zastepowanie maki
ptatkami owslanymi). WaZnym aspektem tego rozdzialu Jest rowniez dyskusja na temat sezonowosci
produktdw i Ich wykorzystanla w dobie, kiedy lodowki nle byly jeszcze populamne (przepisy na zupy
warzywne, ciasta z sezonowymi owocami czy przetwory na zime; str. 179-184). Doktorantka zwrocita
ponadto uwage na wyzwania zwigzane z przechowywaniem produktéw miecznych, migsnych oraz jajek w
dobie przed elekiryfikacjs, na dostosowanie proponowanych przez czasopisma przepiséw do pory roku (str.
193-194), .drugie Zycie" resztek w nowych przepisach (str. 200) czy na przemyt maki, herbaty | chieba z
Iflandii Pdinocne {str. 206).

Ostatni rozdzist dysertac]l (Striving for Modemisation) zawiera opis wplywu nowych technologii i
naukowych rozwigzar na doswiadczenie prowadzenia domu oraz na sposoby wywigzywania sig koblet z
obowigzku przygotowywania posikéw. Kategorie wygody, troski | zdrowia, kiore przedstawit Warde (str.
214), zostaly zastosowane przy oméwieniu tekstéw traktujacych o higienle przyrzadzania i spoZywania
Jedzenia, odpowlednim od2ywaniu sig, gotowych daniach czy urzadzentach, takich jak lodéwka | kuchenka
gazowa. Mgr Keating zwraca uwage na pojawienie sig kryptoreklam (,advertorlals™, pokezujacych, i
uwolnienie kobiety od nuZacych obowigzkéw kuchennych nie musi odbywat sie ze szkods dla rodziny (str.
214), na promowanie w czasopismach koblecych, i ogbinie w przestrzeni publicznej, praktycznej wiedzy i
zdoinosci kulinamych (zwiaszcza w szkolach zawodowych dla uczennic z nizin spotecznych; str. 216), na
artykuly w prasie kobiecej podejmujgce problemy: odpowiedniego odywiania si¢ dzieci w domach i
szkotech (str. 226-228, 238-241), gotowych daf (str. 253-260) czy uXyteczno$ci nowych urzadzen
kuchennych (str. 243-252).

Zakoficzenie dysertacji zawiera przeglad najwainiejszych wnloskbw uzyskanych dzieki
prowadzonym w rozprawie analizom. Konkiuzie, kitre potwierdzaja postawione hipotezy, majg wywazony
charakter. Pracg zamykajq trzy aneksy zawierajace odpowlednio: chronologicznie uporzadkowang liste
przywolanych ksig2ek kucharskich, poradnikéw I broszur kuinamych, zestaw pytafi uZytych w trakcle
wywladow oraz listg osob, z ktbrymi mgr Keating przeprowadzita wywiady. Towarzyszaca rozprawle
bibllografia, liczeca 316 pozycjl, $wladczy o dobrze przeprowadzonej kwerendzie | trosce o budows
badawczego warsztatu.

Ocena rozprawy doktorskle)
Do niewatpliwych i trudnych do podwazenia zalet pracy nalezg w moim przekonaniu nastepujace
aspekly. Po pierwsze, poprawno$é merytoryczna. Lekiura pracy przekonuje, Ze Autorka posiada wiedze



niezbgdng dla eksploracji kultury kulinamej Irlandii, a tak?e potrafi zastosowaé odpowlednie metody
badawcze do rozwigzania postawionego problemu. Wszechstronna znajomo$é poruszanych zagadniefi,
nadwistionych przez mgr Keating wielostronnle i ze spora erudycls, pozwala czytelnkowi uzyskaé
intrygujacy perspektywe poznawczg, co pokre$lam z uznaniem.

Druga zaleta pracy to wielo$¢ Zrdet informacii, z jakich korzystala Autorka oraz wybdr metody
badanh. Decyzja, aby oprzet dysertacj¢ na dwoch rodzejach badan: nisreaktywnych oraz reaktywnych — jest
wysoce trafna | przyniosta satysfakcjonujace poznawczo rezultaty. Siegajac po badania niereaktywne,
ktérych przedmiotem sq publikacje, archiwa czy dokumenty, mgr Keating nawigzuje dialog z badaczami,
takim| jak: Joanna Bourke, Dorothy Cashman, Leslie Clarkson, Caitrona Clear czy Mairin Mac Con
lomaire. Autorka nie poprzestala na opiniach | rozstrzygnigoiach naukowcow. Prowadzac badania
reaktywne w trakcie autorskiego projektu naukowego (wywiady z mieszkaficami Gasltacht), Doktorantka
zweryfikowala i rozszerzyta ustalenia innych kulturoznawcow. Takie badania sa niezwykle wartosciowe,
gdyz Autorka udowadnia, Ze iworzenie tradycji kulinarne] odbywalo sie dwutorowo: Instytucjonainie (przez
czasopisma i ksigki kucharskie) oraz na poziomie personalnym ({rytualy zwigzane z jedzeniem wyniesione
z domu rodzinnego). Warto tez zauwazyt, 2 mgr Keating umisjginie postuZyla sig metodg mieszang, z
sukcesem wykorzystujac metody iloSciowe wybrane przez Allana Warde's do jakosciowsj analizy kanalow,
za porednictwem ktorych przekazywana jest wiedza na temat kultury kulinamej (publikacje oraz historie
méwione), co fumaczy na str. 74 rozprawy.

Trzecia zaleta pracy to frafnie dobrane przyklady potraw, produktow spoZywczych czy rytuaiow
zwigzanych z ich konsumpcg, kibre ukazujg wiele aspektow kuchni inandzkie]. Szczegdinie interesujace sq
wzmianki o wikiorianskiej moralnoscl kodowanej w positkach i apetytach (str. 49), rozwaania dotyczace
przenlkania sig kuchni (np. chiftskich wplywdw na dania z wieprzowiny; str. 102), informacie o matzach w
curry (str, 112) czy fragmenty wskazujace na wplywy francuskie, chinskie, indyjskie, wioskie na kuchnie
inandzkg (str. 113). Z duzym zaciekawieniem przeczytatlam wyjasnienie powodéw spoZywania naleSnikéw
w ostatii (str. 144), zafrapowslo mnie uzasadnienie zestawienia Halloween z polskimi andrzejkami (str.
148) czy te2 opisy apelu skierowanego do sklepikarzy, aby nie zawyZali cen produkiow spozywczych w
ramach solidamoéci z narodem (sfr. 172). Za interesujace uznat wypada takze rozwazanla zwigzane z
poradami dietetycznymi dla singielek (str. 179) czy teZ naracie kontekstualizujace zwiazek zanikania
sadzenia rabarbaru od lat 70, XX wieku z dostepnoécig innych owocow w skiepach (str. 199). Starania
Autorki, aby sproblematyzowaé znaczenie jedzenia dochodzg do glosu zwlaszcza we fragmentach
dotyczacych: aktu dzielenia sig jedzeniem z sqsiadami jako przejawu umacniania sig wigzl spolecznych (str.



201), arytkulbw z poradami kulinamymi adresowanyml do niedowladczonych Zon oraz oferujgcymi
mozliwesé wysytania zapytari kulinamych do redakeji (str. 220-221) czy Informaci, Ze kryterium wigkszego
grona odblorcéw wplynglo na fakt, iz przepisy na positki przygotowywane w oparciu o golowe danla
pojawiajg sig tylko w czesopismach, ale juz nie w ksiazkach kucharskich (str. 260). Uwzglednienie tych
informacji oraz zwigzanych z nimi motywacii kulturowych sprawia, i2 dysertacja dostarcza rozbudowanego
obrazu kultury kulinarnej Iriandil.

Doceniajac niewatpliwe zalety merytoryczne pracy, chcialabym zatrzymaé sig na chwile przy
ksztalcie jezykowym tekstu. Przedstawiona do oceny rozprawa od strony jezykowo-redakeyjnej jest
przygotowana starannie — tak, by lektura pozwalata odbiorcy dotrze¢ do meritum bez zwracania nadmiemej
uwagi na usterki leksykaine czy ortograficzne. Jadnakze zdarzajq sig pomyiki wynikajace z korekiorskiego
przeoczenia (niekledy brakuje przedimkéw nieckreéionych, na str. 73 uZyto czasownlka ,constrain” zamiast
rzeczownika ,constraint”), pojawiajq si¢ niewielkie redaktorskie uchybienia (slowo .indeed” w zdaniu
rozpoczynajacym podrozdziat 3.6 logicznie nie pasuje do kontekstu) czy nisjasne okreslenia (str. 41
«LObviousness of food™ str. 101 ,socially positive nature of food™). Krylycznie moZna ocenié diugost
niektorych akapitdw — absolutnym rekordem jest akapit, liczacy 6 stron tekstu (od str, 95 do str. 100), co
moze sugerowaé kiopoty z organizacjg myéli i stanowi¢ problem dla odbiorcy, probujacego przesledzié linig
argumentac]l.

Z recenzenckiego obowigzku muszg odniest slg tek2e do pewnych niescistodci oraz wapliwosci,
kibre wzbudza dysertacja | do tych jej aspekttw, kitre skianiajg do polemiki. W rozdziale teoretycznym
rozprawy mgr Keating po$wigca sporo miejsca rozwazaniom dotyczecym znaczenia jedzenia | za najblizsze
soble koncepcje przyjmuje teorie Alana Warde'a. JednakZe Autorka odnosi sig do nich jedynie na poczatku
rozdzialéw analitycznych, nle probujac sproblematyzowat kategorii zdefiniowanych przez Warde'a w
kontekscie wiasnych rozwazati. W zwigzku z tym przyjeta perspekiywa teoretyczna wystapuje czesto w
funkcji retorycznego omamentu, a nie narzedzia sluzacego do analizy kslgzek kucharskich, artykulow z
czasopism dla kobiet oraz wywiadow.

Sama czgét teoretyczna réwniez pozostawia pewlen niedosyt - chodzi o pominigcie pewnych
rozstrzygnigé metodologicznych obecnych w literaturze food studies, ktorych uwzglednienie z pewnoscig
pozwoliloby uczynié prace bardziej kompletng, ulatwiloby Autorce prowadzenie badan oraz dokonanie
pogigbionych interpretacii. Wykorzystanie rode, takich jak: Janet Theophano Eat My Words. Reading
Women's Lives through the Cookbooks they Wrofe (2002), Sandry Shemman Invention of the Modem
Cookbook (2010), Cardle Counihan | Stevena L. Kaplan Food and Gender: identity and Power (1998), Jirg



Solms Criteria of Food Acceptance: How Man Chooses What He Eats (1981) czy Stephena Menne! Alf
Manners of Food: Eating end Taste in England and France from the Middie Ages fo the Present (1985),
wplyneloby na Jako§¢ prowadzonych w dysertacjl rozwaan. Na przyklad w rozdziale trzecim fragment o
stolowaniu sig poza domem (sfr. 92) ma wafia warstwe interpretacying. Odniesienia do klastycznego juz
studium Alana Warde'go i Lydi Martens Fating Out: Social Differentiation, Consumption and Pleasure
{2003) pozwoliloby wyeksponowaé znaczenie jedzenia poza domem.

Wéréd uchybien, kibre naie2y odnotowat znalazla sig take kwestia zwigzana z pewnymi
niedostatkami Interpretacyjnyml. Zdarza sl bowiem, i2 Autorka poprzestaje na zestawieniu zmian
kulinamych, rezygnujac z refieksi nad ich pochodzeniem | konsekwencjami. Przykiad taki znejdziemy w
ostatnie] czgéci trzeciego rozdziatu, dotyczage] wspomnianego ju2 wezesniej domowego chisba i wisjskiego
masta. Autorka zrezygnowala wéwczas z analizy dynamiki adaptowania nowinek kulinamych (np. uZycie
mesianki do sporzadzenia deserw; str. 122), zamiast sproblematyzowaé proces negocjowania wiaczania
nowych produktéw/dar do tradycyjnej diety, skupita sle na opisywaniu produktéw. Mam wraZenie, 2e nie do
kofica wykorzystano tutaj potencjat interpretacyjny oferowany przez materiat.

Sprzeciw budzi réwniez stwierdzenie, Ze _the insights gained from the in-depth interview will be
compared and combined with the standard published sources to produce a truer picture of the analysed
theme® (str. 81, kursywa moja). Uznanie, e w wyniku porwnania | potaczenia trzech Znodet (ksigzek
kucharskich, czasopism dla kobiet i wywiadéw) uzyskamy dostep do ,bardziej prawdziwsgo obrazu
analizowanego zagadnienia®, sugeruje bowiem, i teksty drukowane wypaczaja rzeczywistosé i jedynie
historie méwione pozwalajg odkryé prawdziwe oblicze opisywanego zagadnlenia. Nie oznacza fo rzecz
jesna, iz negujg fakt, 2e skonfrontowanie dwbch typdw Zrodet - niereakiywnych | reaktywnych — daje
bardziej kompleksowy oglad kultury kulinamej Iandii, Jest to rozwiazanie cenne, zwlaszcza 2e inni
kulturoznawey czesto poprzestaja na jednym typie Zrodia, nie naleZaloby jednak traktowad go Jako
narzedzia doskonafego.

W pracy zdarzajq sig powtorzenia, zwtaszcza w rozdziale pigtym, | dygresje (w rozdziale trzecim),
kibre niewgfpliwie ukazujg erudycie Autorki pracy, jednakze czynia one wywdd nie zawsze fatwym do
Sledzenia (str. 103, 112, 123). Rozdzial piaty wydeje slg strukturalnie nledopracowany, czest powtorzef
daloby sig zgrabnie -wyeliminowat. Opis sezonowych przepisow oferowanych przez czasopisma w
zaleznoscei od pory roku jest nieco na sile rozbudowany (str. 193-195), np. informacja o reglamentac)i cukru
pojawia sig dwukrotnie (sfr. 192 i 203).



Inne mniej istotne niedostatki, kitre zauwazylam w frakcie lektury dysertacji, dotycza pominieé i
niedopowiedzefi. Podrozdzlat 1.4.3. wprowadza kwestie konstytuowania poprzez jedzenie toZsamosci
religijnej i piciowsj. Pomimo podiecia przez Doktorantke proby wyttumaczenia zwigzku migdzy tyml dwoma
symbolicznymi aspektami poZywienia (ostatni akapit podrozdzialu na str. 50), rozwazania wydajg sie
pozbawione wyraznej i przekonujacej konkluzji. Fragment ten wymaga dopracowania (warto zaakcentowat
fakt, i2 patriarchalna struktura rodziny posrednio wynika z dokiryny Kosciota katolickiego). Dodatkowo
Autorka pracy odwoluje slg do ,Wheaton's framework® (str. 56) bez wytlumaczenia, co ma na mysli.
Niektore zasygnalizowane zaledwie kwestle nalezaloby nieco rozwinat. Zabraklo odpowiedzi m.in. na
Pytanie, czy owoce cytrusows sq wspomniane tylko w publikacjach z wybranego okresu (w czasopismach i
ksigzkach kucharskich, str. 198), czy pojawialq sig réwnie w wywiadach jako produkt luksusowy (jest to
interesujace w kontekécie adaptowania nowych tradycji kulinamych). Nale2aloby odniesé sie do kwestii, czy
nawolywanie do niemamowania Zzywnosci w trakcie wojny (sir. 200-201) bylo rozpatrywane z perspekiywy
religijine] (marnotrawstwo Jako grzech), czy tylko jako kwestia ekonomiczna. Autorka wspomina, iZ na
przetomie lat 50. | 60. minionego sfulecia zaczeto zwracat uwage na pazywienie nie tylko w kontekscie jego
odzywezego aspektu, ale rdwniez jako doSwiadczenie estetyczne (str. 231). Wiasciwle nie dowiadujemy sie,
diaczego wiaénie wéwczas nastapila zmiana perspektywy. Czy wplynely na to zmiany ekonomiczno-
spoleczne? Jesli tak, to jakia?

W ostatnie] czescl recenzji cheialabym podzielié sie z Autork pytaniaml, na ktére nie znalaztam
odpowiedzi w ocenlanej pracy. Zaznaczam, 2e ich sformulowanie ma na celu zaproszenie do dyskus]i I nle
powinno by traktowane jako krytyczne uwagi czy zarzuty. Po pierwsze, Autorka wspomina, 26 bariera
lgzykowa wplynela na wybdr Zrodet angiojezycznych do anaitzy (str. 79 | 80). Zastanawiam sie, czy
Doktorantka w trakcie badan natkneta sig na publikacie w jezyku irfandzkim, Jesll tak, to czy dotyczyly one
okresu wielkiego glodu, czy analogicznie do anglojgzycznej literatury przedmiotu marginalizowaly
dwudziesty wiek? Pytanie takie jest zasadne, szczegdinie 2e analizowane wywiady zostaly przeprowadzone
Z mieszkaricami regionéw Gaeftacht, kidrych ludnosé powszechnle uZywa jezyka ifandzkiego.

Po drugie, Jesli ksiatkl kucharskie moga byé wykorzystane jako Zrodio historycznej wiedzy
{stanowisko Albali; str. 78), a jednoczeSnie moina je traktowat jako beletrystyke (stanowisko Bower; st.
78), to czy nie zasadne byloby wykorzystanie beletrystyki do poparcia postawionych tez. Fikcja fiteracka
niejednokrotnie odzwierciedla swiat, ale rowniez kreuje rzeczywistoé. Gdyby rozszerzyt zakres rozprawy o
nawiazania do literackich reprezentacii jedzenia, co nie musiatoby koniecznie skutkowat zwigkszeniem
objgtosci, mozna bytoby stworzy¢ kompieksowy obraz kultury kulinamej Iiandii. W tym kontekécle pomocna



okazataby sig monografia wigloautorska pod redakcjg Méirtina Mac Con lomaire | Eamona Mahera Tickiing
the Palate’: Gastronomy in Irish Literature and Culture (2014), wymleniona w bibilografii.

Wskazane powyzej wafpliwoéci i sugestie nie podwaajg merytorycznej wartosci oceniane]
rozprawy. Sluza one jedynle otwarciu dyskusji z Doktorantks, ktéra zrealizowala zasygnalizowane we
wstople zadanie badawcze sumiennie | rzetelnie. Mgr Marzena Keating, wykazujac sie dociekiiwosdia,
napisala interesujacq pracq, wzbogacajacs akiualny stan badah nad znaczeniem jedzenla | prakiyk

Zywieniowych w Inandii. Jestem pewna, Ze po dopracowaniu niektorych elementéw rozprawy moglaby ona
jako publikacja ksigzkowa zainteresowat wielu kulturoznawcéw | socjologow.

Reasumujac, niezaleznie od moich uwag krytycznych oraz sformulowanych powyZe| pyta, nie
mam najmnlejszych watpliwosci, 2o w przedstawlonej postaci dysertacia mgr Marzeny Keating spelnia
formaine i merytoryczne wymogi stawiane rozprawom doktorskim w Ustawle o stopniach naukowych | tytule
naukowym. Stanowi ona oryginalne rozwigzanie podjglego problemu naukowego oraz potwierdza wiedze
mgr Marzeny Keating w dyscyplinie naukowej kulturoznawstwo. W zwigzku z powyZszym Wwnosze o
dopuszczenie Doktorantki do dalszych etapéw postepowania w przewodzie doktorskim.

Lublin, 07.01.2020 ONewiadomeleoie



